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PRODUKTIONSGEBIET: Dolegna del Collio.

TRAUBEN: 100% Schioppettino.

LAGE DES WEINBERGES: Collio

BODEN: Sandsteine und Mergelgestein eozanischen Ursprungs.
HOHE: 95 m u.M

TRAININGSSYSTEM:  Guyot

TRAUBENERTRAG: 70 q / ha

ERNTEZEIT: Mitte Oktober.

WEINBEREITUNG: manuelle Ernte. Nach der Auslese
konnen die Trauben 15-20 Tage lang mit ausgewahlten
Hefen garen. Nach dem Pressen werden 50% des
Weins in Edelstahl und 50% des Weins in franzdsische
Eichenfasser gefulit.

ALKOHOLGEHALT: 13% vol.

BESCHREIBUNG: rubinrote Farbe mit violetten Reflexen.
Angenehmes Bukett mit Noten von Waldbeeren und
Gewtlrzen (meist gruner Pfeffer). Vollwein mit der
richtigen Tannin-Balance.

SERVIERVORSCHLAG: Hervorragend zu weilen
Fleischgerichten und gereiftem Kase.

SERVIERTEMPERATUR: 16°-18°C Saure 5,3 g/l
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