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PRODUKTIONSGEBIET:      Dolegna del Collio. 

TRAUBEN:    100% Pinot Grigio. 

LAGE DES WEINBERGES:      Collio 

BODEN:    Sandsteine und Mergel eozänischen Ursprungs. 

HÖHE:   100 m ü.M 

TRAININGSSYSTEM:     Doppel Streckbogen und Guyot. 

TRAUBENERTRAG:     70 q / ha 

ERNTEZEIT:     Anfang September. 

WEINBEREITUNG:     Die Trauben werden von Hand gepflückt,  
und leicht gepresst. Ausgewählte Hefe wird zum Most  
hinzugefügt. Die Fermentation wird 15/20 Tage bei  
einer konstanten Temperatur gehalten. 

ALKOHOLGEHALT:     13% vol. 

BESCHREIBUNG:  Die strohgelbe Farbe hat leichte  
kupferfarbene Reflexe. Das Aroma ist intensiv und zart  
mit ausgeprägten fruchtigen Noten. Der Geschmack ist  
trocken und markant, weich und körperreich. 

SERVIERVORSCHLAG:      Ein guter Wein für leckere Suppen,  
mageres Fleisch und Geflügel. Er wird auch für  
Salami und Jause empfohlen. 

SERVIERTEMPERATUR:      12ºC 
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