
Hauer e.U.    Günter Florian Hauer     
8572 Bärnbach    Knappenweg 2 

+43 664 3267419 
+43 664 4493569 
office@hauer-eu.at 

         office@derweinhauer.at 

         www.derweinhauer.at 
         https://www.facebook.com/derweinhauer  

         FN 545220w    LGZ Graz   

         ATU 30294204  VID: ATV2391730035 

 

          Volksbank Steiermark Mitte AG 

          IBAN AT964477019594840000 

     BIC         VBOEATWWGRA 

 
 

 
 

 

 

 

DOLCETTO D’ALBA 

“Bricco Bastia” DOC - BIO 

 

 

Rebsorte: Dolcetto 100% 

Gemeinde: Monforte d‘Alba 

 

Weinlese: Handlese und Selektion, Anfang September. 

Weinherstellung: 6-8 tägige Maischegärung in 

horizontalen Stahltanks. 

Ausbau: In Stahltank.  

 

Alkoholgehalt: 13,00 % vol 

Trinktemperatur: 16-18 °C 

 

Lagerpotenzial: 2028+ 

Verschluss: Naturkorken 

"Aromen von reifen Heidelbeeren und Maulbeeren mit 

Rosenblättern und pfeffrigen Untertönen. Mittlerer Körper mit 

geschliffener Textur und feinen Tanninen. Frisch und blumig im 

Abgang."  

Dolcetto passt perfekt zu Vorspeisen, Aufschnitt, aber auch zu 

hellem Fleisch wie Brathähnchen. Er ist vielseitig einsetzbar und 

passt sowohl zu einem Salat als auch zu einer Pizza. 
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